playamigos



FOOD MENU

MEZZES - MEZZE

Muhammara - Caviar de Poivron
Muhammara - roasted red pepper spread
19
Houmous - Pois chiche, créme de sésame
Hummus - chickpeas, sesame cream
19
Mutabal - Caviar d’Aubergine
Mutabal- Roasted eggplant spread
18
Tzatziki de concombre
Cucumber Tzatziki
19
Rikakat a la feta AOP Diakoumis et miel
AQOP Diakoumis feta rikakat with honey
24
Crudo de thon, agrumes et avocat
Raw Tuna, citrus & avocado
26
Shakshuka
Shakshuka- Tomato, eggs, spices, pita
26
Falafels, grenade et tahini
Crispy falafel, pomegranate & tahini
14
Kefta a la grecque, tzatziki et pain pita
Greek Kofta, tzatziki & pita
27
Royal Mezze
Hummus, Mutabal, Tzatziki, Falafels, Kefta, crudités & pita
56

Prix net en euros - Service compris



SALADE - SALAD

Salade grecque et sa feta AOP Diakoumis
Greek salad and AOP Diakoumis feta
27
Salade de Crevettes, asperges et sa sauce mayonnaise

Shrimp Salad, asparagus and mayonnaise dressing

32
Ospriada Salata - Haricots verts, lentilles et figues séches
Ospriada Salata - green beans, lentils and dried figs

24

Prix net en euros - Service compris



POISSONS - FISH

Bar entier a la plancha 45
Whole sea bass plancha

Linguine a la Poutargue 32
Bottarga Linguine

Mi-cuit de thon a la plancha, vierge d’olives aux pignons de pin 38

Seared tuna, olive vierge with pine nuts

VIANDES - MEATS

Schnitzel de poulet et salade de fenouil 35
Chicken schnitzel and fennel salad

Entrecote Angus, beurre zaatar et pommes de terre roties 46
Angus ribeye steak, zaatar butter and roasted potatoes

Risoni aux boulettes de viande, sauce tomate et yaourt grec 28

Risoni with Meatballs, tomato sauce and greek yogurt

La liste des allergénes est disponible sur demande



A PARTAGER-TO SHARE

% accompagnements au. choix — 2 sides of your choice included

Poulet entier a la harissa et yaourt grec

Whole chicken with harissa and Greek yogurt marinade

95

GARNITURES-SIDES
12

Riz au sumac et beurre a I’ail
Sumac rice with garlic butter
Pommes de terre grenaille roties a I’origan
Oregano-roasted baby potatoes
Frites maison au zaatar
Homemade zaatar fries
Broccolini grillé aux amandes
Grilled broceolini with almonds
Salade verte

Green salad

ORIGINE DES VIANDES
Entrecote : Argentine

Boeuf haché kefta, tartare et volaille : France

Veau : France



DESSERTS

Knafeh dorée, fromage chaud et sirop de fleur d’oranger 18
Golden Knefha, warm cheese & orange blossom syrup

Fondant chocolat et tahini, servi tiede 14
Chocolate fondant & Tahini

Glace au yaourt grec, miel et noix de pécans 16
Greek yogurt ice cream, honey & pecan nuts

Assortiment de fruits de saison 48
Seasonal fruit selection

Mille-Feuille croustillant aux fruits rouges 16

Crispy Mille-Feuille with red berries

La liste des allergénes est disponible sur demande









